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Wenn es mal wieder etwas 
deftiger werden darf...

Bohneneintopf, Erbseneintopf,
Kartoffeleintopf, Möhreneintopf u.a.

Gulaschsuppe, Cyrossuppe, Käse-
Lauchsuppe, Linsensuppe u.a.

Gebraten, in Scheiben geschnitten 
mit feiner Currywurst Soße

Eintöpfe 500 g Suppen 500 g Currywurst 300g / 500 g

im Schlauch

Fertigmenü, Grünkohl mit zwei 
Mettanden und zwei Pinkel und 
Kassler-Bauch u.a.

Grünkohl mit Einlage
Gemischt Rind / Schwein
oder rein Rind

Bolognese 300g / 500 g

In unserer schnelllebigen Zeit ist es nicht immer einfach, aufwendig zu kochen.  Doch auf den 
vollen Genuss traditioneller Küche müssen Sie deshalb trotzdem nicht verzichten. Ob herz-
hafte Eintöpfe, aromatische Suppen oder klassische Grünkohlgerichte: Wir bringen Ihnen den 
authentischen Geschmack direkt auf den Tisch. Fertig zubereitet, in wenigen Minuten servier-
bereit und mit besten Zutaten nach bewährten Rezepten hergestellt – so genießen Sie Haus-
mannskost wie früher, ganz ohne Aufwand.

Für herbstliche Eintöpfe, 
Suppen und kleine Menüs

im Schlauch
im Schlauch

in der
Schale

im Schlauch



2www.fc-firstclass.de

Bauernmettwurst, luftgetrocknete 
Mettwurst, Klass. Mettwurst u.a.

Feinkörnige Salami im Buchholz 
und Cervelatwurst geräuchert u.a.

Norddeutsche Mettwurst 
Spezialität, luftgetrocknet u.a

Mettwurst, versch. Ausf. Salami & Cervelatwurst Currywurst 300g / 500 g

Salami Snacks in verschiedenen 
Ausführungen und Größen 

Salami Snacks
In verschiedenen Größen
Mett Rauch-Peitschen

Unser Sortiment an herzhaften Rohwurst Produkten ist eine Einladung in eine Welt voller 
Genuss und Tradition. Tauchen Sie ein und erleben Sie den authentischen Geschmack echter 
Handwerkskunst – unverkennbar norddeutsch, unvergleichlich gut. 

In unserer Produktion stehen Qualität, Frische und Geschmack an erster Stelle. Mit sorgfältig aus-
gewählten Zutaten schaffen wir Genussmomente, die einen bleibenden Eindruck hinterlassen.
Entdecken Sie die Vielfalt unserer hochwertigen Produkte, die mit Leidenschaft, Expertise und 
einer Prise Stolz gefertigt werden. Unser Produktionsbetrieb im malerischen Norddeutschland 
verbindet dabei jahrhundertealte Traditionen mit modernster Technik und vereint so das Beste aus 
beiden Welten. Erlesene Gewürze, hochwertiger Buchenholzrauch und feinste Rohstoffe tragen 
zum unvergleichlichen Geschmackserlebnis bei.

Rohwurst & Luftgetrocknetes
Auszug unserem Programm 



3www.fc-firstclass.de

Wiener Bockwurst

Pinkel Geräuchte Pinkel

Richtige Knacker und feinste Pinkel für die Grünkohlzeit – immer ein Genuss!
Ob knackige Wiener, aromatische Bockwurst oder unsere traditionellen Pinkel – 
Würstchen sind einfach immer lecker und im Handumdrehen zubereitet.

Gerade in der Herbst- und Winterzeit sind unsere Pinkel-Spezialitäten der perfekte Begleiter zu 
herzhaften Kohlgerichten. Doch auch als schnelle Mahlzeit zum Mittag- oder Abendessen sorgen 
unsere Würstchen für vollen Geschmack und echten Genuss.
Entdecken Sie unsere große Auswahl und erleben Sie, wie vielseitig Würstchen sein können. 
Fordern Sie jetzt unser Angebot an und genießen Sie Qualität, die man schmeckt.

Beste Würstchen & Würste 
Auszug unserem Programm 
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Kassler Lachs
oder
Kassler Nacken
• gewürfelt
• Größe nach Wunsch

Qualität, die man schmeckt – Tradition, der man vertraut.
Ob nordische Mettenden, herzhafte Pinkel oder deftige Kohlwurst – unsere gewürfelten Speziali-
täten lassen nicht nur jedes Friesen-Herz höherschlagen. Was unsere Produkte auszeichnet, ist 
die Kombination aus Regionalität, echter Handwerkskunst und höchster Qualität:

• Artgerechte Haltung - neben der ausgezeichneten Qualität ist unser Produktionsbetrieb 
bekannt für die reinrassigen Duroc- Schweine (Moorschweine), die nachhaltig in der Region 
aufgezogen werden

• Handgemacht - das traditionelle Handwerk wird seit Generationen weitergegeben
• Regionalität sämtlicher Waren
• Hygienestandards - unser Produktionsbetrieb ist ein IFS zertifizierter Produktionsbetrieb und 

erfüllt höchste Hygienestandards

Kassler und Rohwurst gewürfelt
Ideal geeignet für Eintöpfe jeder Art 

Mettenden 
Rohwurst
• gewürfelt
• Größe nach Wunsch

Unser Angebot
Für Eintöpfe und zur Verarbeitung in andere Produkte

Weitere Produkte in Würfeln, Streifen oder Ragout
Gekocht oder gebraten, aus Schweinefleisch, Rindfleisch, Geflügelfleisch, Wild

Wir freuen uns über Ihr Interesse an unseren Produkten und hören gerne von Ihnen.
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Ihr Kontakt zu uns

Food BV UG First Class Gourmet Genuss
Beratung & Vertrieb Jürgen Hoffart
Tel. 07032 992065 hoffart@fc-firstclass.de
Fax 07032 992067

Bestellung, Belieferung 
und Berechnung
• Belieferung direkt ab Werk
• Mindestbestellmenge 350 kg
• Gemischte Palette möglich
• Berechnung direkt vom Werk

Das Moorschwein gehört zur hochklassigen 
Duroc-Zucht – einer Edelrasse, die Kenner auf 
den ersten Blick an ihrem rot glänzenden Fell und 
den typischen Schlappohren erkennen.

Duroc-Schweine sind bekannt für ihre besondere Ro-
bustheit, die sie ideal für die ganzjährige Freilandhaltung 
macht. Spitzenköche weltweit schätzen zudem das butterzarte Fleisch und das unverwechselbar feine 
Aroma dieser Rasse. Unser Original Duroc Moorschwein wird im Norden Deutschlands artgerecht aufgezo-
gen und steht für exzellente Fleischqualität, die Genießer begeistert. 
Ein Stück Tradition, Natur und echter Geschmack – unvergleichlich norddeutsch.

Fordern Sie noch heute unser Duroc Moorschwein Angebot an.

Unsere Spezialität
Produkte aus dem
Duroc-Moorschwein

den ersten Blick an ihrem rot glänzenden Fell und 

Duroc-Schweine sind bekannt für ihre besondere Ro-
bustheit, die sie ideal für die ganzjährige Freilandhaltung 

Sie suchen das
Besondere?


