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Unsere pflanzenbasierten Produkte (plant-based) stehen fiir eine bewusste Erndhrung ohne Kompromisse.
100 % natiirlich und in Bio-Qualitat erhaltlich, Gberzeugen sie nicht nur durch ihren hervorragenden Ge-
schmack, sondern dienen auch als wertvolle Nahrstoffquelle fiir den Korper.

Dank der hochwertigen Proteine aus Erbsen und Ackerbohnen bieten sie
eine erstklassige pflanzliche EiweiBquelle —ideal fur alle, die ihre Protein-
zufuhr auf naturliche Weise steigern mochten. Die Kombination dieser
pflanzlichen Proteine sorgt fUr eine optimale biologische Wertigkeit und
liefert den nétigen Energie-Boost fUr einen aktiven Lebensstil — egal ob
beim Sport, in der Arbeit oder einfach im Alltag.

Auch die Umwelt profitiert von unseren nachhaltigen Produkten. Denn
pflanzliche Proteine verursachen eine deutlich geringere CO,-Bilanz
als tierische EiweiBquellen. Mit jedem Bissen tragen Sie also aktiv zum
Schutz unserer Umwelt bei.

Damit Geschmack und Nahrstoffe optimal erhalten bleiben, setzen wir
auf besonders schonende Zubereitungsmethoden: IQF (Individually
Quick Frozen) oder die Sous-vide Garung. So bleiben Textur und Aroma
perfekt erhalten — fur maximalen Genuss bei minimaler Verarbeitung.

Wir verzichten konsequent auf liberfllissige Zusatze. Ganz ohne

Unsere Produkte sind frei von Gluten, Laktose und Soja und dadurch SchnickSchnack!
ideal geeignet fur Menschen mit entsprechenden Unvertraglichkeiten Wir verzichten auf
oder Allergien.

Auch Gentechnik sowie kunstliche Zusatzstoffe oder versteckte Chemie v E-Nummern

haben in unseren Produkten nichts verloren. v Gluten

Das gilt auch fur den Einsatz von Palmdl, auf den wir ganz bewusst v Laktose

komplett verzichten und stattdessen auf hochwertigere und gesundere v Soja

pflanzliche Fette setzen. Denn Palmdl besteht zu einem groBen Teil aus v Palmol

gesattigten Fettsauren, die als gesundheitlich bedenklich gelten und mit v GVO (Gentechnik)

Herz-Kreislauf-Erkrankungen in Verbindung gebracht werden.
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Plant based products

Gefroren

. Abpackung Kartons
G je Karton je Palette
Chicken Style
Plant-based Chunks ,chicken-style” 1IQF 5kg 81
Plant-based Chunks ,chicken-style”, IQF clean label 5 kg 81
Plant-based Chunks ,chicken-style'i IQF clean label, Bio-Quallitat 5 kg 81
Plant-based Slices ,chicken-style”, IQF 5 kg 81
Plant-based Slices ,chicken-style”, IQF clean label 5kg 81
Plant-based Slices ,,chicken-style”, IQF clean label, Bio-Qualitat 5 kg 81
Plant-based Pieces ,chicken-style”, IQF 5 kg 81
Kebab Style
Plant-based Slices ,kebab-style", IQF clean label 5kg 81
Plant-based Slices ,kebab-style”, IQF dean label, Bio-Qualitat 5 kg 81
Italian Style
Plant-based Slices ,italian-style"”, IQF clean label 5kg 81
Plant-based Slices ,italian-style”, IQF clean label, Bio-Qualitat 5 kg 81
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Plant based products

Sous-vide
Beschreibung Abpackung Beutel je Palette
Chicken Style
Plant-based Pieces , chicken-style”, sous-vide 3,75kg 136
Plant-based Pieces , chicken-style”, sous-vide clean label 3,75kg 136
Plant-based Pieces , chicken-style", sous-vide clean label, Bio-Qualitat 3,75kg 136
Tuna Style
Plant-based Pieces ,tuna-style", sous-vide 3,75kg 136
Bestellung, Belieferung Ihr Kontakt zu uns
und Berechnung
. Food BV UG First Class Gourmet Genuss
 Bestellung uber uns .
] ] Beratung & Vertrieb Jiirgen Hoffart

« Belieferung direkt ab Werk )

Mindestabnahme Paletten Tel. 07032 992065 IR EHIBE .S

Fax 07032 992067

(gemischt maoglich)

» Berechnung direkt vom Werk F O O V FIRST CLASS
7 Gourmet Genuss
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